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STAND DE LA CARU EN COCINARTE 2014

La Comision Administradora del Rio Uruguay (CARU) particip6 los dias 26, 27, 28 y 29 de junio
de una nueva edicion del Encuentro Nacional e Internacional de Gastronomia, COCINARTE
2014. El evento gastrondmico mas importante de la regién, tuvo por escenario el Gimnasio del
Liceo Nro. 1 de Paysandu (ROU).

De la ceremonia inaugural participaron el Secretario Administrativo de la CARU, Lic. José
Nunes, el Director de COCINARTE, Profesor Horacio Spingardi, Chefs argentinos y uruguayos
y publico en general.

En la apertura el Lic. José Nunes agradeci6 a los organizadores la invitacion y el reconocimiento
a la CARU. Ademas manifestd que “la colaboracion brindada por la Comisién es una forma de
apoyo a la comunidad, una experiencia de integracion de los pueblos de la region y en particular,
se cumple con la funcién del Organismo Binacional en preservar la fauna icticola y la actividad
econdmica”. Ademas, dijo que participamos de la preparacién de la comida de la integracién, con
la donacién de los pescados.

Por su parte, el Profesor Horacio Spingardi, destaco el aporte de la CARU, como todos los afios,
para el show de la integracion. El Director de Cocinarte expreso que “los chefs de Argentina y
Uruguay trabajan con los pescados del Rio Uruguay, ensefiando a la gente a comer piezas del Rio,
excelentes para el consumo”, concluyo.

Asimismo, en el stand instalado por la CARU, el publico asistente pudo observar las actividades
que desarrolla la CARU, a través de sus respectivas Subcomisiones. Ademas, sobresalid la
presentacion del Diorama (maqueta) sobre flora y fauna del Rio Uruguay. En la ocasion los
funcionarios Cristina Ruiz Diaz, Walter Bolfarini y Néstor Moreira, entregaron material
informativo, CDs con el libro de Aves y Peces del Rio Uruguay, marcadores y folleteria sobre
Floraciones Algales.

Dentro de las diferentes actividades la CARU present6 el sabado 28 de junio a la noche, la Fiesta
de la Integracion, con chefs uruguayos y argentinos, quienes cocinaron pescados del Rio Uruguay.
Los chefs prepararon dorados con la denominada salsa de la integracién producto que fue
degustado por el publico presente.

La participacién, colaboracion y aportes de la CARU en Cocinarte 2014 forma parte de las
actividades que desarrolla el Organismo Binacional en apoyo a las comunidades de ambas
margenes en un proceso de integracion de los pueblos de la region.
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Evento Cocinarte 2014, Paysandu (ROU).



